Speésepian vom 26.05.2025 bis 30.05.2025 KW 22
Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule Plan 3

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Gemise-Frikadelle (g;g1) mit iaS s (g T

S Kartoffelpiiree (I) dazu vegetarische . ve‘g‘etanscher'brauner“Sauce . T°T*e""?' Ricotta unc_j ngat (o1) 4 Stk. Reibekuchen (e;g1) mit
Bratensauce (big13:l:s) und (b;g1,3;l;s) dazu frische Spatzle (e;g1) mit weiller Sauce (c;g3;l;s) dazu Apfelmus (2) dazu Rohkost "Gurke"
e und Chinakohlsalat mit Blattsalat (c)

Eisbergsalat in Apfeldressing Joghurtdressing (I

W

Wiirstchengulasch (Pute) (c:g1.3:5) Hascheesauce (Rind) (b;c;g1,3;s) Gemisesuppe (c;s) mit "Kottbullar" 5 Stk. Hackballchen
(3) mit }gartoffel iiree (1) L?nd ' dazu frische Spétzle (e;g1) und hausgemachtem Milchreis (kalt) (1) (Rind) in Rahmsauce (c;g1,3;l;s) mit
) e ) Chinakohisalat mit Joghurtdressing dazu Apfelmus (2) mit Zimt und Bio-Reis dazu Salat von der Bio-
Volan Eisbergsalat in Apfeldressing .
0] Zucker Méhre (2)
Bio-Apfel GrieR-Pudding (g1;l) mit roten ) ) ) )
(nach Verfiigbarkeit) Friichten Frisches Obst der Saison Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten
*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen. -
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Appetit!




