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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Hausgemachierkartoffs! ‘Tortellini" mit Tomate und

A\ N

Kartoffel-Gnocchi (e) gebraten mit Griinkernragout (Blumenkohi, Karottenstampf (c;l;s) dazu - S
N . ) - A h Mozzarella gefiillt (e;g1;l;s) dazu
Krautersauce (c;l;s) dazu geriebener Broccoli und Karotten) (c;e;g3,5;l;s) vegetarisches Haschee (Soja) . .
N N e ¢ o i X i Tomatensauce (c;s;m) mit Blattsalat
Vogetarisch K&se (I) und Blattsalat der Saison (c;l) mit Bio-Reis (b;c:g1,3;s) mit Salat von der Bio- :
. der Saison (c)
Méhre (2)
Erbseneintopf (c;s) mit einem 1 Stk. Putenwiener (c;s) mit buntem A!aska-seela.chsfulet panleljt (MSC) Chlh.mpf vegetarisch (SOJE?’ Mais,
- . ) (f,g1) mit weisser Sauce (c;e;g3;l;s) Kidneybohnen und Papirka)
Vollkornbrétchen (d:g1,2,3,5;h) dazu Nudelsalat (c;e;g1;l) dazu ein h o
Rohkost "Tomate" Vollkornbrétchen (d:g1.23,5:h) dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der (b;c;g1;m;s) dazu Vollkornnudeln
0 € gl Bio-Méhre (2) (g1;s) mit Blattsalat der Saison (c)
@ Bio-Apfel (nach Verfigbarkeit) GrieBpudding m|(';r1<?|t)em Filichitemar Frisches Obst der Saison Hausgem%c::::glzsrkdessert

Anderungen vorbehalten
*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

% 2 - @] Bio-Zertifiziert ﬁ ‘ VDEKE Vertisnd .
DE-OK0-006 deutser S
Das BVS-Team == Kontrollstelle - e aatyre &)
BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de 4
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

wiinscht guten
Appetit!

Unsere Legende zu den kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Sle




