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Speiseplan vom 16.03.2026 bis 20.03.2026

Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule
Montag Dienstag Mittwoch

Linseneintopf mit Spétzle Penne" Nudeln (g1;s) mit Bolognese Gemiisecremesuppe (ci:s) dazu 2

(b;c;e;g1,3;s) dazu 1 Stk. Putenwiener Sauce (Rind) (c;g1,3;s) dazu P K o1 (Pfannkuch
(c;8) (2;3;7) und ein Kaiserbrétchen geriebener Kése (l) und Endiviensalat Stk. Pancakes (e;g11) (Pfannkuchen)
L . und Apfelmus (2)
(91.3) an Vinaigrette-Dressing (c)
Bio-Apfel (nach Verfiigbarkeit) Joghurtdessert "Waldfrucht” (I} Frisches Obst der Saison

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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Donnerstag

Vegetarisches paniertes Schnitzel
(auf Milchbasis) gefiillt mit Gouda
(e;g1,4l) (5) und Kréutersauce
(c:g3;l;s) dazu Kartoffel-Karottenpiiree
() und Eisbergsalat an Apfeldressing

hausgemachtes Quarkdessert "rote
Frischte" (1)
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