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. Hausgemachter Kartoffel- " N
*_{5;3' Kartoffel-Gnocchi (e) gebraten mit Griinkernragout (Blumenkohl, Karottenstampf (c;i;s) dazu ey m|t Tor.nat_t? g
85'@l " ) A N N ) L Mozzarella gefiillt (e;g1;l;s) dazu
P Pestosauce (c;i;s) dazu geriebenem Broccoli und Karotten) (c;e;g3,5;l;s) vegetarisches Haschee (Soja) (b;c;g1,3;s) Tomatensauce (¢;s:m) mit Blattsalat
Vegatarisen Kase (I) und Blattsalat der Saison (c;l) mit Bio-Reis mit Salat von der Bio-M&hre an Orangen- d .
Vinaigrette Dressing (2) er Saison (c)
:"";‘ﬁ' Erbseneintopf (c;s) mit einem Hiihnerfrikassee aus der Keule mit Alaska‘—Seelachsﬂlet paniert (MSC.) ChI|I.tODf vegetarisch (Soja.' Mais,
(ﬂ,ﬁ i N . ) : o ) . (f,g1) mit Pestosauce (c;l;s) dazu Bio- Kidneybohnen und Papirka)
LY Volikornbrétchen (d;g1,2,3,5:h) dazu Pilzen (c;g3;l;s) dazu Bio-Reis und N —
i Rohkost "Tomate" Gemiise von der Bio-Erbse natur (c;s) Kartoffeln und Salat von der Blo-Mahre (bie;gtimis) dazu Vollkornnudeln
Vollkost g an Orangen-Vinaigrette Dressing (2) (g1;s) mit Blattsalat der Saison (c)

Bio-Apfel (nach Verfiigbarkeit) GrieBipudding m'(;?;[)em Frichtemark Frisches Obst der Saison hausgem"aé::;:igtzfn)rkdessen
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PAS BUS-TEAM WUNSCHT GUTEN APPETITI =7
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