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*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH « Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

Speiseplan
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vom 01.09.2025 bis 05.09.2025 KW 36

Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule

Montag

Pilz-Gemiiseragout (Blumenkohil,
Broccoli und Paprika ) (c;e;g3;l;s) mit
Kartoffelpiree (1) und Eisbergsalat (c)

Rindergulasch aus der Keule mit
Champignons (b;c;g1,3;l;s) mit
Kartoffelpiree (|) und Eisbergsalat (c)

Bio-Apfel
(nach Verfiigbarkeit)

Dienstag

Linsenragout von roten Linsen (c;s)
dazu frische Spétzle (g;g1) und
Rohkoststicks "Kohlirabi"

Hahnchenschnitzel paniert (g1) mit
vegetarischer brauner Sauce
(b;g1,3;l:s) und frische Spétzle (e;g1)
dazu Rohkoststicks "Kohlrabi"

Buttermilchdessert "Erdbeere” (1)

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Blumenkohl-Késestern paniert (e;g1;1)
mit Bio-Dampfkartoffeln und Joghurt
Dip (1) dazu Blattsalat der Saison
(cm)

Vorsuppe “Tomatencreme” (c;l;s)
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)
(e;g1;1) mit Apfelmus (2) und Zimt &
Zucker

Frisches Obst der Saison

’ Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Plan 1

Donnerstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) dazu Reibekase (1) und
Kohirabisalat (c)

Spaghetti (g1;s) "Alla Panna” heller
Sauce (c;g3;l;s) mit
Putenschinkenwiirfel (2,3,7) und
Kohlrabisalat (c)

Joghurtdessert “Stracciatella® (1)

Bio-Zertifiziert VBSKC Verting
DE-(K0-006 @ SmmcherSati.
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Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

Unsere Legende zu den kennzelchnungspilichtigen Allergenen und



