Speiseplan

vom 08.09.2025 bis 12.09.2025 KW 37

@\ Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule Plan 2
— Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Cous-Cous Pfanne (Zucchini, - R i . _—
Tomaten, Kichererbsen und 4 Stc.k. ve_getansche S"czja psallicgs Karotten-Sesam-Schnitzel (d;e;g1) mit _Veggl G ulafc.h . |.>_|Izen (an.
X (b;e) mit Kartoffelpiiree (I) dazu o Milchbasis) (c;e;g1,3,4;l;s) dazu Bio-
Cashewkerne (a4;c;g1;l;s) mit . C gy Remoulade (c;e;l) dazu Kartoffelsalat )
. SO vegetarische Bratensauce (b;g1,3;1;s) Dampfkartoffeln und Gurkensalat in
vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s) und Rohkost "Karotte" © Rahmdressing (c;)
und Weilkrautsalat (2,6) 9 (C;
Hahn_c hen Gyntos et Gefliigelbratwurst (2,3) mit buntem Alaska Seelachsfilet paniert (MSC) Haschee (Rind) (b;c;g1,3;s) mit Bio-
I T mit vegetarischer Bratensauce o . y N . K
L ] - Nudelsalat (c;e;g1;) dazu ein (f;g1) mit Remoulade (c;g;l} dazu Dampfkartoffeln und Gurkensalat in ¢
Valtkast (b:g1.3,l:s) und Bio-Reis dazu Volikornbrotchen (d;g1,2,3,5;h) Kartoffelsalat (c) Rahmdressing (c;l) =
WeiBkrautsalat (2,6) e '
@ Bio-Apfel " . g e §
@ (nach Verfiigbarkeit) Pudding Schoko (I) Frisches Obst der Saison Joghurtdessert "Waldbeere” (1)
Ossvert
Anderungen vorbehalten

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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Das BVS-Team

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 < 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de
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