SPQES@@EE&Q‘P vom 26.01.2026 bis 30.01.2026 KW 5

Kd.-Nr. 823 Eichendorff Schule

Montag i
Dienstag Mittwoch Donnerst
ag Freitag

Plan 6

Alaska Seelachsfilet paniert (MSC)
Spaghetti (g1;s) mit Tomaten-

A\ \

Hahnchen "Gyros-Art’ ohne Zwiebeln Q'S?;B;f: "::::?;_ 2'(?931);2;::} (f:g7) mit hausgemachter Remoulade
rait Weiltkrautsalat (2,6) dazu einen Blaictsalatgder Saislu'::ltlga;l French (c:e)l) dazu Bio-Kartoffeln und Salat Krautersauce (c;l:s) und Gurkensalat
Joghurt-Dip (1) und Bio-Reis i . von der Bio-Mhre an Orangen- mit Sauerrahmdressing (c;1)
Dressing (¢!} AR
Vinaigrette Dressing (2)
. - . hausgemachtes Buttermilchdessert . ’ hausgemachtes Joghurtdessert
Bio-Apfel (nach verfiigharkeit) “Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison “straciatella" (b:])

B | tss! gene von den Einzelve Cl
*Bei Desserts im Becher sind die Inhal toffe und Aller
rpa kungen zu entnehmen.
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service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0
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